I vini della VALTELLINA

Simbolo della laboriosita di una gente che si identifica

con il prodotto piu genuino della propria terra

Spumante Brut Metodo Classico Caven®

Sforzato di Valtellina D.O.C.G.

Il Gheppio®
Messere®

Valtellina Superiore D.O.C.G

Riserva Cheseta
Riserva Signorie®
Riserva Giupa®

Valtellina Superiore D.O.C.G. Sassella
Alisio®
Le Coppelle®

Sassella Riserva
Riserva La Priora®

Valtellina Superiore D.O.C.G. Grumello

Tirso®
Grumello Riserva
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Valtellina Superiore D.O.C.G. Inferno

Efesto®

La Martellina®
Inferno Riserva
Riserva Al Carmine®
Paradiso Riserva®

Valtellina Superiore D.O.C.G. Valgella

Belviso®

Terrazze Retiche di Sondrio 1.G.T. Bianco
Rezio®
La Novella®

Terrazze Retiche di Sondrio I.G.T. Rosé

Cerasum®

Terrazze Retiche di Sondrio 1.G.T. Rosso

Sorel®

Terrazze Retiche di Sondrio 1.G.T. Passito

Anomalia®

Rosso di Valtellina D.O.C.

Satiro®
Tellino®

*** per le degustazioni rivolgersi al personale ***
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(Tutti i vini contengono allergeni: 25)
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COCKTAILS

TUTTI I CLASSICI

Speciali con i nostri vini

LA NOVELLA SPRITZ (Vino Novella, Aperol, Seltz)
LADY CAVEN (Caven Brut Metodo Classico , gin, succo di mela rossa)
ROSE’ TONIC (Vino Cerasum, tonica)

SPRITZ CAVEN (Caven Brut Metodo Classico, Aperol, Seltz)

Spritz
APPLE SPRITZ HUGO (Sciroppo di Sambuco, Prosecco, succo di mela rossa)
SPRITZ (Prosecco, Aperol / Campari, Seltz)

SPRITZ HUGO (Sciroppo di Sambuco, Prosecco, Seltz)

Aperitivi
PROSECCO D.O.C.G. Toffoli Brut
RED MOON (Succo Mela Rossa Frizzante)
ANALCOLICI
BIRRE

MENABREA 4,8% vol.— Bott. 33 cl
CALANDA 4,8% vol.— Bott. 33 cl

Artigianali
CRASC - Irish stout — scura-4.5% vol.50cl PINTALPINA
NiGULA - Golden Ale - chiara - 4,5% vol.50 cl PINTALPINA
WITELA - Blanche - bianca - 4,8% vol. 50 cl PINTALPINA
RUGEN - Dubbel — ambrata - 6,5% vol. 50 cl PINTALPINA
SUMARTV’ — Saison Segale — c. — 6,5% vol. 50 cl PINTALPINA
SBREGA - Double Ipa — ambrata - 7,5% vol. cl PINTALPINA
SBERLUSC - Lager — chiara - 5,5% vol. 50 cl PINTALPINA

MILAFIU’ — Honey Ale - chiara - 5,5 % vol. 50 cl PINTALPINA
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GRAPPE E LIQUORI

Grappa di vinaccia Sassella - Nera € 4,00
Grappa di vinaccia Inferno - Nera € 4,00
Grappa di vinaccia Sforzato - Nera € 4,50
Grappa Sforzato Barrique - Schenatti € 4,50
Grappa Sforzato Barrique - Invitti € 4,50
Amaro Braulio € 4,00
Amaro Braulio “Riserva Speciale” € 5,00
Taneda € 4,00
Genepy € 4,00
BEVERAGE
Acqua 0,5 cl € 1,50
Bibite € 3,50
Succhi € 3,00
Succo di Mela € 3,50
Nettare di Lamponi € 3,50
Nettare di Fragola € 3,50
Nettare di Mirtillo € 3,50

Red Moon Succo Mela Rossa Frizzante € 3,00



PIATTI FREDDI — TAGLIERI

Carpaccio di Bresaola (Allergeni: 12)

Bresaola della Valtellina, Formaggio stagionato, Funghi sott’olio, rucola e pesteda. €12,00
Fiocco e Lattellina (Allergeni: 12)

Crudo della Valtellina, mozzarella lattellina e pomodorini. €10,00
Tagliere Misto (Allergeni:12)

Salumi nostrani e Formaggi valtellinesi con verdure in agrodolce e composta di frutta.

PICCOLO €12,00 GRANDE €24,00
Tagliere di formaggi (Allergeni: 12-15)

Degustazione di Formaggi valtellinesi con verdure in agrodolce, miele e Noci

PICCOLO € 13,00 GRANDE € 24,00

PANINI
A SCELTA PANE DI SEGALE O CIABATTINA
VALTELLINA Bresaola della Valtellina, Caprino, Rucola e Noci. (Allergeni: 1-2-12-15) € 7,00

FIOCCO Crudo Fiocco Valtellina, Mozzarella, Pomodoro e Maionese.  (Allergeni:1- 2-8-12 €7,00

ALPINO Salame, Casera giovane e Cetriolini. (Allergeni:1- 2-12) €
7,00

BOSCAIOLO Coppa, Tellino e Funghi sottolio. (Allergeni: 1-2-8-12) € 7,00

VEGETARIANO Mozzarella, Insalata e Pomodoro. (Allergeni:1- 2-12-15) € 7,00

EL LARD Lardo nostrano, miele, noci e pesteda. (Allergeni: 1-2-15) €7,00

RUSTICO Speck, formaggio di capra e rucola. (Allergeni: 1-2-15) €7,00

CAVRA Formaggio di capra e cipolle caramellate. (Allergeni: 1-2-15) €7,00



CROSTONI

CROSTONE # 1 Speck, tellino, pomodoro e origano. (Allergeni: 1-2-15) €7,00
CROSTONE # 2 Crudo fiocco, salsa ai funghi tartufata. (Allergeni: 1-2-15) €7,00

CROSTONE # 3 Salame, formaggio fresco, peperoni in agrodolce.  (aliergeni: 1-2-15) €7,00

INSALATE

INSALATONA #1 (Allergeni:12-15-25) €9,50
Rucola, bresaola, formaggio di capra e crostini di segale.

INSALATONA #2 (Allergeni:12-15-25) €9,50
Songino, mozzarella, pomodori, olive e crostini bianchi.

INSALATONA #3 (Allergeni9-:12-15-25) €9,50

Songino, tonno, mozzarella, pomodori, mais e crostini misti.

DOLCI

Fetta di Crostata €2,50 Selezione di Biscotti € 3,00

(Allergeni: 1-2-8-10-12-13-14-15)
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